Krehke slane pecivo
Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

1674 kalorii ,5 g cukr(i ,80 g tuk( ,30 g
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/krehke-slane-
pecivo

Priprava Ingredience

Na val prosejeme mouku s praskem do
peciva, nastrouhame heru, pfidame sul a
Zloutek a podle potfeby mléko. Zpracujeme v
tésto, vyvalime placku, radlem rozdélime na
riizné tvary. Cely plat potfeme bilkem a
posypeme kminem a soli. Teprve nyni
preneseme tvary na pomastény plech. Dame
do vyhraté trouby do rlizova upéci. Dobrou

e 280 g hladké mouky
e 100 g hery

e 1 Zloutek

e 6 Izic mléka

e 0,5 prasku do peciva

chut. .
Kategorie
Tip k receptu Vyjimeény den, Ceska, Celorogng, Finanéné
Dé&lavam to, kdyZ ma dojet nedekana navétéva, je nenarocné, Navstéva, Party oblerstveni

to rychlé a moc dobré, vzdy se po tom jen zaprasi.
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