
Obtížnost:     

Čas přípravy: 15min , Čas vaření: 15min
Celkový čas: 30min , Porce: 1

1918 kalorií , 3 g cukrů , 114 g tuků , 25 g
bílkovin

Autor: Angel 666 

Odkaz: https://srecepty.cz/krehke-susenky-s-
malinami 

Příprava

Změklé máslo utřeme s cukrem do pěny,
vmícháme žloutek a přidáme mouku se
škrobovou moučkou. Uhněteme hladké těsto,
které vyválíme a vykrájíme kolečka v průměru
asi 8-10 cm. Přendáme je na plech, vyložený
pečícím papírem a pečeme je při 180
stupních asi 12-15 minut dozlatova. Necháme
je zchladnout na mřížce. Zakysanou smetanu
smícháme s vanilkovým cukrem. Na sušenky
natřeme vrstvu ochucené smetany a
poklademe malinami. Nakonec sušenky
pocukrujeme a podáváme.

Ingredience

100 g másla
50 g cukru moučka
175 g hladké mouky
25 g škrobové moučky
1 žloutek
1 balení zakysané smetany
1 lžíce vanilkového cukru
2-3 hrsti malin

Kategorie

Česká, Léto, Finančně nenáročné, Něco extra,
Rodina, Moučník

Křehké sušenky s malinami
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