Krémovy hruskovy kolac

Priprava

Mouku s cukrem promichame, pfiddme k nim
rozméklé maslo a vejce. Zpracujeme hladké
tésto, které nechame odpocinout v chladu.
Kulatou formu vymazeme olejem a vysypeme
moukou. Tésto rozvalime na silnéjsi plat a
pomoci prsti natlac¢ime do formy se
zvySenym okrajem. Korpus dame zapéct na
15 minut do trouby pfedem vyhraté na 200 C.
Hrusky oloupeme a vykrojime jadfince. Ovoce
nakrajime na platky, které klademe na
predpeceny korpus. Posypeme skoficovym
cukrem a rozinkami. Z polohrubé mouky,
cukru a mléka pfipravime lité tésto, kterym
zalijeme hrusky. Nahofe mouénik posypeme
liskovymi ofiSky a peCeme pfi teploté 180 C
asi 45 minut

Obtiznost:

Cas pripravy: 50min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 8

3209 kalorii , 6 g cukrti , 149 g tukl( ,55 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/kremovy-
hruskovy-kolac

Ingredience

e Tésto na korpus: 300 g hladké mouky

e 100 g cukru moucka

e« 150 g masla

e 1vejce

o Napln: 6 hrusek

e 1 IZice skoficového cukru

e 2 lZice rozinek

« 3 Izice nasekanych liskovych ofechu

o Lité tésto: 1 IZice polohrubé mouky

e 3 lzice cukru krystal

e 2vejce

e 180 ml mléka

e olej a hruba mouka na vymazani a
vysypani formy

Kategorie

Svatek matek, Ceska, Vegetarianska,
Celoroc¢né, Finanéné nenaroc¢né, Ovoce,
Rodina, Moucnik
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