Kfupava pizza s Ajvarem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 2

717 kalorii , 0 g cukrti ,66 g tukd ,28 ¢
bilkovin

Autor: BB

Odkaz: https://srecepty.cz/krupava-pizza-s-
ajvarem

Priprava Ingredience

Mouku dame do misy, udélame v ni dllek a do

néj nadrobime drozdi, pfidame Izi¢ku cukru a

par IZic vlazné vody. Nechame chvili kvasek 1 1ZiCka cukru krupice

vzejit a pak pfidame zbytek vlazné vody, sll a « 1/2 kostky drozdi (kvasnice)
olivovy olej. Vypracujeme tésto a nechame ho
na teplém misté kynout.

e 1 1zicka soli

e 250 g pizza mouky
Nakynuté tésto rozdélime na polovinu a « 130 ml vlazné vody
vyvalime z néj dvé tenké placky. Potfeme je
Ajvarem a dle chuti obloZime, ja zvolila Eidam, -
Vysodinu, rajéata a z kofeni posypala « 150 g Vysociny
Oreganem. e 1 baleni Ajvar jemny od Podravky
e 1 lzice olivového oleje

e 2 ks stfednich raj¢at

e 150 g syru Eidam

PeCeme na 220 stupnu na pecicim papiru cca
10 az 20 minut, zalezi jak tence jste tésto

vyvaleli.
Tip k receptu Kategorie
Kdo ma rad ostejsi, tak mlze pfidat feferonky. 5
Poznamka: ¢as kynuti neni v ¢ase pfipravy Obyéejny den, Ceska, Celoro¢né, Rodina

uvedeny.
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