Kfupavé skvarkové pagacky
Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 12

2085 kalorii , 10 g cukrli ,27 g tuka ,78 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/krupave-
skvarkove-pagacky

Priprava Ingredience

Drozdi rozmrvime do smetany a nechame
napudet. Skvarky posekame a smichame s
1/3 mouky. Zbylou mouku smichame se
smetanou, se soli, 2 vejci a vypracujeme
tésto, které na pomoucené pracovni desce
vyvalime. Tésto potfeme Skvarkami a

e 500 g hladké mouky

e 500 g Skvarku

e 250 ml zakysané smetany
e 50 g drozdi (kvasnice)

pfelozime jako obalku. Vyvalime a opét : 2pve?kcaesoli
prelozime jako obalku. Postup opakujeme

jesté 2 krat. Z vyvaleného tésta poté

vykrajujeme mensi pagaciky, prelozime je na Kategorie

plech, navrch pagackd nozem udélame
mFizku a chvili nechame kynout. Potfeme je
vejcem a upeceme.

Obycejny den, Slovenska, Celoro¢né, Finan¢né
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Svacinka
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