Kruta na majorance

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 3h Omin
Celkovy €as: 3h 15min , Porce: 4

1178 kalorii ,0 g cukrd ,121 g tukt ,23 g
bilkovin

Autor: pavlinf

Odkaz: https://srecepty.cz/kruta-na-
majorance

Priprava Ingredience

MenSi kriitu nasolime, lehce poprasime
majorankou a proSpikujeme polovinou

, - " , _ 1 mensi krlta
slaniny. V pekaci rozehfejeme maslo, pfidame

. . _ e 1 lzicka soli
na kostiCky nakrajenou zbylou slaninu a .
.. . . . o, . e 150 g slaniny
vlozime krutu. PeCeme v pfedehraté troubé )
e« 100 g masla

na 170°C. PeCeme pomalu, pribézné
podlévame horkou vodou. Béhem peceni z
okraju pekace seskrabujeme pfipecenou
§tavu. Pribézné kratu stavou podliévame.
PeCeme az 3 hodiny podle velikosti.
Podavame s varenym bramborem nebo kasi.

2 1ZiCky majoranky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoro¢né, Driibe? a
kralik, Hlavni chod

Tip k receptu
Stavu z vypeku miizeme zaprasit moukou a jesté
chvili povafrit.
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