Kuratka

Priprava

Nejprve si rozpustime maslo. Do vétsi misy
nalijeme Salko, pfidame 170 g strouhaného
kokosu a zchlazené maslo. Smés peclivé
promichame, dokud se nespoji do tvarné
hmoty. Poté ji dame odpocinout do lednice
alespon na dvé hodiny, ale idealné pfes noc,
aby se s ni nasledné |épe pracovalo. Mezitim
si nachystame kokos na obalovani.
Horkovzdu$nou troubu si pfedehfejeme na
110 °C. Do cisté misky nasypeme 100 g
kokosu a pfidame 4 nebo 5 polévkovych Izic
vody smichanych s kurkumou nebo zlutym
barvivem. Dobfe promichdme. Na plech
vylozeny pecicim papirem rozprostfeme
pfipravenou kokosovou smés a dame do

trouby asi na 30 minut vysusit. Poté nechame

zcela vychladnout. Rozpustime si bilou
¢okoladu, kterou michame v poméru 2:1 se
ztuzenym tukem. Nasledné obarvime
kurkumou, pfipadné Zlutym potravinarskym
barvivem. Z vychlazené kokosové smési
zaCiname tvarovat kuratka. Z malych kousku
tvarujeme kuli¢ku, do stfedu kazdé davame
oloupanou mandli bez slupky. Tvarované
kuli¢ky je nejlepSi nechat nejprve opét
ztuhnout v lednici. Kazdou namocime do
pfipravené Zluté cokolady, nechame lehce
okapat a ihned obalujeme v kokosové smési.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h Omin , Cas vareni: 1dni 21h
Omin

Celkovy €as: 1dni 22h Omin , Porce: 20

1914 kalorii ,0 g cukrt ,98 g tukl ,75 ¢
bilkovin

Autor: carpeculinam

Odkaz: hitps://srecepty.cz/kuratka

Ingredience

e 170 g Kokos strouhany

e 55 g maslo

e 375 g Salko

e 1 1ziCka kurkuma

e 1 baleni bila ¢okolada

o 5 kostka horka ¢okolada

o 1 saclek cukrarské zdobeni

e 1 baleni potravinarska barviva
cornflakes hrst cornflakes

e 20 ks mandle

Kategorie

Ceska, Cukrovi


https://srecepty.cz/kuratka

Nakonec kufatka ozdobime. Hfebinky
vytvofime z cornflakes namocenych v bilé
¢okoladé obarvené na oranzovo, o€i pak
cukrarskym sackem s rozpusténou horkou
c¢okoladou namalujeme pfimo na kulicky.
Zobacky z oranzového cukrového zdobeni Ize
zapichnout nebo pfilepit Cokoladou. Dobrou
chut!
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