Kure na svestkach

Obtiznost:

Cas pripravy: Omin , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: Omin , Porce: 1

1722 kalorii ,0 g cukr( ,46 g tuktu ,15 g
bilkovin

Autor: bookmen

Odkaz: https://srecepty.cz/kure-na-svestkach

Priprava Ingredience

Den pfedem namocime Svestky do Caje
ochuceného konakem. Tésné pred pfipravou
je vyjmeme, nechame okapat a vypeckujeme.
Asi polovinu Svestek usekame a naplnime jimi
osolené a opeprené kure. Otvor zaSijeme,
kufe vloZzime do kastrolu, pfidame maslo,
nakrajenou cibuli, karotku a ddme do trouby.
ZapecCeme, oblozime zbyvajicimi Svestkami a
dopeCeme domékka. Béhem peceni
polévame kure vypecenou stavou a podle
potreby i vodou.

e 500 g Svestek (mohou byt vypeckované a
susené)

e 1 kure

e pepf dle potieby

e 4 IZice konaku

e 50 g masla

e 1 ks cibule

« sul dle potfeby

e 4 3alky silného Caje

o 2 ks karotky

Kategorie

Ceska, Maso
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