Kure na tatarce

Priprava

Pekacek vymazeme maslem. Kufeci Ffizky
osolime a opepfime. Cibule nakrajime na
koleCka. Na dno pekacku rozvrstvime
cibulové krouzky, na které dame ochucené
kufeci fizky. Na né naneseme tatarku a dame
péci do trouby. PeCeme cca 30 minut pfi
200°C, pak posypeme fizky strouhanym
syrem a ddme jesté asi tak na 10 minut
zapéci, nez se syr rozpusti a zezlatne.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

796 kalorii , 2 g cukrti ,64 g tukd ,52 ¢
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/kure-na-tatarce

Ingredience

e 4 kureci fizky

e 3cibule

o 1 tatarskd omacka

e 20 dkg strouhaného syra

e sl

* pepf

e maslo na vymazani pekacku

Kategorie

Ceska, Celoroéné, Finanéné nenaroéné, Driibez
a krélik, Jidlo na kazdy den, Rodina, Hlavni
chod
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