Kure peceneé v podmasli

Priprava

Kufe omyjeme, osolime a opepfime zvenku i
zevnitf. Citrén oloupeme tak, aby na ném
nezbyla zadna bila slupka a dame dovnitf
kufete. Do pekacku nalijeme podmasli, na to
dame kure, pridame Salvéjove listky (do
podmasli i na kufe). Citrénovou kiiru zbavime
vSech bilych ¢asti a ddme ji do podmasili.
Peceme 60 minut pfikryté na 200 °C, poté
odkryjeme a peCeme jesté 30 minut.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 1h 45min , Porce: 4

452 kalorii , 7 g cukrii ,43 g tuk( ,8 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/kure-pecene-v-
podmasli

Ingredience

1 1zicka soli

1 1ZiCka pepre

1 ks kure

1 ks citrénu

10 listh Salvéje
250 ml podmasli
50 g masla

Kategorie

Obyéejny den, Ceska, Bezlepkova, Celoro¢né,
Finanéné nenarocné, Drlibez a kralik, Hlavni
chod
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