Kure s brambory a jarni cibulkou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 2h Omin , Porce: 4

484 kalorii ,21 g cukri ,0 g tuk( ,16 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/kure-s-brambory-
a-jarni-cibulkou

Priprava Ingredience

Kure osolime a opepfime ze vSech stran — i
zevnitf. Oblozime snitkami tymianu a peCeme
pfikryté 30 minut na 200 °C. Mezitim si
oloupeme brambory a nakrajime je na Ctvrtky.
Pridame je ke kufreti a jesté 30 minut peCeme
priklopené a poté 30 minut odkryté. Mezitim si
uvarime také ¢ervenou fepu nakrajenou na
kostiCky. Po uvareni ji rozmixujeme s
vypekem z kufete a zredukujeme. Kufe
naporcujeme a rozdélime spolu s brambory a
fepou na talife. Brambory posypeme jesté
nasekanou jarni cibulkou a podavame.

1 kure

1 1ZiCka soli

o 1/2 1ZiCky pepie

e 4 |Zice tymidnu (MatefidouSka obecnd)
e 500 g brambor

e 300 g fepy

e 2 ks jarni cibulky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Drubez a kralik, Hlavni chod
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