Kure s houbami, slaninou a na pive

Priprava

Slaninu nakrgjime na kostky, cibule oloupeme
pouze ze svrchni slupky, kufe omyjeme a
naplnime 2/3 nakrajené slaniny, osolime a
opepfime. Vlozime do pfipraveného pekace,
oblozime zbytkem slaniny, pfidame bobkové
listy, nové koreni, podlijeme pivem a dame
péct pfi 180°C asi na 90 minut. B€hem peceni
podle potieby podlévame vypecenou Stavou.

Tip k receptu

Pfilohou mohou byt vafené brambory.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 4

1314 kalorii ,0 g cukrii ,120 g tuku ,48 g
bilkovin

Autor:

Odkaz: https://srecepty.cz/kure-s-houbami-
slaninou-a-na-pive

Ingredience

1 kure

e 300 g anglické slaniny

e 300 g susenych namocenych hub
o Spetka soli

o Spetka pepre

e 2 menSi cibule

e 2 bobkoveé listy

e 5 kuli¢ek nového koreni

e 5dcl ¢erného piva

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

Vv s

Hlavni chod
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