Kure s jatrovou smeési a houbami

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 4

841 kalorii , 0 g cukrli ,44 g tukd ,49 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/kure-s-jatrovou-
smesi-a-houbami

Priprava Ingredience

Slaninu nakrgjime na nudlicky, dame do
hrnce, rozSkvafime, pfidame nadrobno
nasekanou cibuli a osmahneme. Kufe
rozdélime na porce, omyjeme, osolime a
vloZzime na cibuli. Podle potfeby podlévame
vodou a prelévame vypekem. Rozpustime si
sadlo, prfidame nadrobno naseknou cibuli a
orestujeme, poté viozime na cibuli pokrajena
jatra, kterd osmahneme, pfidame na platky
nakrajené houby a dusime domékka. Kdyz je
kufeci maso mékkée, vyjmeme ho, odlozime
stranou, $tavu zaprasime moukou, pfidame

1 ks kurete

e 150 g drdbezich jater
e 100 g slaniny

e 50ghub

e 2 ks cibule

o 2 sklenky vody

e 2 lzice hladké mouky
e 1 IZice masla

e 1 lzice sadla

o Spetka pepre

, N L, o $petka soli
maslo, podlijeme vodou, promichame a
povarime. Poté pridame do $tavy opecenou
smes jater a cibule. Ochutime soli, pepfem, .
Kategorie

zjemnime maslem a pfi podavani prelévame

porce kurete. Podavame s brambory. Vyjimeény den, Ceska, Celoroéng, Finan&né

nenaro¢né, Dribez a kralik, Jidlo na kazdy den,
Navstéva, Hlavni chod
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