Kureci jatrové ravioly

Priprava

Jatra odblanime, omyjeme a nakrajime na
malé kousky. Na 2 |Zicich oleje dozlatova
osmazime nakrajenou cibuli, pfidame
nakrajenou jatru a smazime, dokud jatra
nezmeéknou. Pfidame kari kofeni, pepft, sul dle
chuti a dukladné promichame. Z mouky, vejci,
2 IZic oleje, vody a soli vypracujeme vilacné
tésto, které rozvalime na placku. Z tésta
vykrajujeme kolecCka, do kterych dame 1/2
IZice jatrové smési. Okraje koleCek navlihéime
vodou a dukladné pfitiskneme k sobé a
vytvarujeme kulicky, které dame po varkach
vafit. Vafime tak dlouho, dokud samy
nevyplavou. Uvarené ravioly vyndame
dérovanou nabérackou a jesté horké
ozdobime maslem a listem bazalky.

Tip k receptu
Pfi podavani mizeme ravioly posypat
nastrouhanym syrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 4

2321 kalorii ,5 g cukrl ,158 g tukd ,40 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/kureci-jatrove-
ravioly

Ingredience

1 baleni kufeci jatry

e 250 g hladké mouky

e 2vejce

e sul

o 1 cibule

e 4 IZice rostlinného oleje
o pepf

e 2lzice vody

e 1 lzi¢ka kari kofeni

e 100 g masla pfi podavani
o listy bazalky na ozdobu

Kategorie

ObycCejny den, Italska, Celoro¢né, Finan¢né

Vv s

Labuznik, Pfedkrm
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