Kureci prsicka zapecena s broskvemi

Priprava

Dno remosky nebo pekacku poklademe na
koleCka nakrajenou cibuli. Kureci prsa z jedné
strany osolime a okofenime kari kofenim a
naskladame na cibuli okofenénou stranou
doll. Z druhé strany maso posypeme
susSenou smési na polévku. Poklademe
pulkami broskvi a ve zalijeme $lehackou
smichanou s cca 300 ml broskvové §tavy.
PeCeme asi 45-60 minut. Poznamka: Instatni
polévka napf. syrova

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 10min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 55min , Porce: 4

0 kalorii , 0 g cukr( ,0 g tukd , 0 g bilkovin
Autor: Dikinka

Odkaz: https://srecepty.cz/kureci-prsicka-
zapecena-s-broskvemi

Ingredience

e 4 Kkureci prsa

e 1 konzerva broskevi

e Kkari kofeni

o 3 sacky instantni polévky (bez téstovin)
e 1 velka cibule

e 250 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
1 1Zicka soli

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Celoroén&, Finanéng

Vv s

Hlavni chod
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