Kynuty skoricovo - cukrovy chlebicek

Priprava

Do nadoby pekéarny vlozime suroviny na tésto
v uvedeném poradi a zapneme program na
tésto. Po ukon&eni programu vykynuté tésto
rozvalime na velky obdélnik a potfeme
rozpusténym maslem. Husté posypeme
krystalovym cukrem a skofici. Obdélnik tésta
nakrajime na pasy Siroké jako forma na
chlebiCek a naskladame je na sebe. Pak
pasky nakrajime na kousky vysoké jako je
forma a vkladame nastojato do formy
vylozené pecicim papirem. Nechame jesté asi
20 minut kynout a pak peCeme ve stfedné
vyhfaté troubé asi 35 - 40 minut dozlatova.
Peceny chlebi¢ek nechame ve formé
vychladnout a pak teprve opatrné vyklopime.
Podavame tak, Ze odlupujeme jednotlivé
pecené platky tésta.

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h Omin , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 2h 40min , Porce: 8

2725 kalorii ,0 g cukrti ,105 g tuk( ,48 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/kynuty-skoricovo-
cukrovy-chlebicek

Ingredience

e Tésto: 100 ml mléka

e 50 ml vody

e 2vejce

e 60 g rozpusténého masla
o S$petka soli

e 390 g polohrubé mouky

e 50 g cukru krupice

o 1 s&cek vanilkového cukru
« 1/2 kostky drozdi (21 g)

e Napln: 50 g rozpusténého masla
e 100 g cukru krystal

» |Zice skofice

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Miééné
vyrobky a vejce , Obiloviny, téstoviny a ryze,
Rodina, Pecivo a produkty domaci pekarny



https://srecepty.cz/kynuty-skoricovo-cukrovy-chlebicek

	Kynutý skořicovo - cukrový chlebíček
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


