Kyticky se suseného miéka

Priprava

V8echny ingredience zpracujeme ve vlaéné
tésto, které nechame asi 1 hodinu odpocinout
v lednici. Formi¢ku vysypavame cukrem, aby
Slo cukrovi lépe vyklapet. Poté dame testo do
kvétinovych formiCek a vyklapime cukrovi.
Nechame oschnout a lepime kokosovym
krémem na linecka koleCka. Nepeteme.

Tip k receptu
Kdo ma rad marmeladu mlze spojovat kyticky
marmeladou. Doprostfed kytiCky udélame
¢okoladou tec¢ku. Kyti¢ky jsou dobré i bez
lineckého kolecka.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 2h Omin , Porce: 12

1318 kalorii ,0 g cukr ,82 g tukt ,1 g
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/kyticky-se-
suseneho-mleka

Ingredience

e 150 g suseného mléka
e 150 g cukru moucka

e« 100 g masla

e 100 g kokosové moucky
o 1 bilek

e 4 kapky rumu

Kategorie

Vv s

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naro&n&jsi,
MIécné vyrobky a vejce , Klasika, Rodina,
Cukrovi
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