Labuznicke palacinky

Priprava

Z muky, mlieka, vajicka a soli urobime cesto a
na oleji upeCieme Styri palacinky. Na kazdu
dame platok Sunky a po dve kolieska rajCiny.
Syr rozmieSame so smotanou, ochutime
vegetou a iernym korenim a navrstvime na
rajCiny. Posypeme posekanou petrzlenovou
viatou a prikryjeme d'al$im platkom Sunky.
Okraje palacinky potrieme rozmieSanym
vajickom a zlozime ju do "batozka". Naplnené
palacinky obalime v muke, v rozmieSanom
vajicku a strahanke. Vyprazame v horucom
oleji. Ako prilohu méZzme podavat zeleninovy
Salat.

Tip k receptu

Namiesto syrovo Sunkovej pinky méZzme daf
hubovl prazenicu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 2

859 kalorii , 0 g cukrt ,19 g tukd ,36 ¢
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/labuznicke-
palacinky

Ingredience

e Na palacinky: 80 g hrubé mouky
150 ml mléka

e 1vejce

o Spetka soli

o Spetka cukru

e 100 ml olivového oleje na smazeni

e Trojobal: 4 IZice strouhanky

e 2vejce

e 2 lzice hrubé mouky

e NAa&pln:200 g nastrouhaného plisfiového
syra

e 120 ml sladké smetany

« 8 tenkych platk( Sunky

e 2rajCata

o troSka Vegety

o troSka mletého pepre

1 1ZiCka petrzelové naté

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Jidlo na kazdy den, Rodina, Hlavni
chod
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