Lehky dort s malinami

Priprava

Marcipan vymichdme do krému spolu se
zmeéklym maslem, 50 g cukru a Spetkou soli.
Pfidame vejce, mouku s praSkem do peciva.
Tésto vlozime do vysypané dortové formy.
Peceme v pfedehraté troubé asi pal hodiny.
Maliny omyjeme, nechame okapat. Tfetinu
plodd rozmixujeme s citrénovou $tavou.
Propasirujeme pfes sito (zbavime se velkych
zrni¢ek) a smichame s 50 g cukru a
vanilkovym cukrem. Zelatinu nechame
zméknout a rozpustime na mirném ohni.
Vmichame do ni malinové pyré. VSe vlozime
do lednice a nechame pomalu tuhnout.
USlehame jednu a pll smetany ke Slehani,
pfidame pulku zbylych malin a vmichame do
tuhnouciho pyré. Hmotu natfeme na upeceny
korpus a dame ztuhnout do lednice. Na zavér
oprazime mandlové lupinky na sucho. Zbylou
Slehacku uslehame se zbytkem cukru,
pomazeme dort dokola a potiskneme
mandlemi. Zbytkem Slehacky a malinami dort
dozdobime.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 12

289 kalorii ,20 g cukrl ,5 g tukd ,5 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/lehky-dort-s-
malinami

Ingredience

e 100 g marcipanu

e 100 g masla

e 110 g cukru krupice

e 2vejce

e 75 g hladké mouky

o Spetka kypficiho prasku do peciva
o Spetka soli

e 1/2 kg malin

o 1 IZice citrénové stavy

e 1 baleni vanilkového cukru

o 5 platkd zelatiny

e 500 ml smetany ke Slehani (Slehacky)
e 2 hrsti mandlovych lupinku

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Vegetarianska, Léto,

Vv,

Navstéva, Moucnik
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