Levandulova babovka
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Priprava

Formu vytfete maslem a vysypete hrubou
moukou, troubu pfedehfejete zhruba na
180°C. Utfete maslo s cukrem - poté po
jednom vetfete do smési Zloutky. Pfimichate
tvaroh a dvé kapky levandulového éterického
oleje a dikladné vSe promichate. V jiné mise
smichejte mouku, vanilkovy cukr, pr do pec a
kvety a smés postupné pfidavejte do tekuté
smési (tésto vyjde znacné tuhé - toho se ale
nebojte!). Z bilkl vySlehejte snih a vmichejte
do tésta. Pecte asi 45-50 minut - doku neni
hotovo.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 10

3820 kalorii , 177 g cukrl ,200 g tuka , 104
g bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/levandulova-
babovka

Ingredience

e 250 g tvarohu

e 300 g hladké mouky
200 g zméklého masla

e 170 g tftinového cukru

o 4vejce

e 1 prasek do peciva

e 1 vanilkovy cukr
mald hrst levandulovych kvétl (klidné
susenych)

« levandulovy étericky olej

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Rodina, Vegetarian, Mouénik
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