Limetkovy pie
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Priprava

Smichame najemno rozdrcené susenky,
rozpusténé maslo a vytvofime krustu. Do
kolacové formy rozprostfeme a rozmackame
krustu a dame na 20 minut vychladit do
lednicky. V mixeru smichdme kondenzovane
mléko, limetkovou §tavu a kdru. Smetanu
vySlehdme a pfidame do smési z
kondenzovaného mléka. V ledové vodé
rozpustime 3 platky Zelatiny, scedime a lehce
ohrfejeme. Vmichame do smeési, kterou
vlijeme do pfipravené formy s krustou. Dame
do lednice vychladit miniméalné na 1 hodinu.
Mezitim si pfipravime glazuru. Suroviny na
glazuru spole¢né zahfejeme, zchladime na
pokojovou teplotu a nalijeme na vychlazeny
paj. Nechame 20 minut tuhnout.

Tip k receptu
Dezert mGzeme pfipravit i jako semifreddo. Potom
nemusime pfidavat zelatinu, dort dame na 3
hodiny zmrazit do mrazaku.
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Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 50min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 2h 5min , Porce: 6

1615 kalorii ,0 g cukri ,149 g tuku ,15 g
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/limetkovy-pie

Ingredience

o Korpus: 130 g Bebe susenek

e 150 g rozpusténého masla

« Napln: 400 ml kondenzovaného sladkého
mléka

o Stava ze 3 limetek

e karaz 1 limetky

e 300 ml smetany 33%

« 3 platky Zelatiny

e Glazura: 100 ml vody

o Stava a kdra ze 2 limetek

e 100 g cukru

1 platek Zelatiny, namocCeny a scezeny

Kategorie

Obycejny den, Britska, Léto, Moucénik
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