Linecké cukrovi nasich babicek

Obtiznost:

Cas pripravy: 1dni 0h 30min , Cas vareni:
20min

Celkovy ¢as: 1dni Oh 50min , Porce: 20

3752 kalorii , 7 g cukri ,212 g tukd ,41 g
bilkovin

Autor: Tatiana

Odkaz: https://srecepty.cz/linecke-cukrovi-
nasich-babicek

Priprava Ingredience

Zloutky uslehdme s mougkovym a domacim

vanilkovym cukrem do pény. Béhem Slehani

pridavame pomalu nafezané zmeéklé maslo. e 4 Zloutky

Nakonec zapracujeme mouku a pokracujeme ve  , 120 g cukru moucka

zpracovavani rukama. . . -
P e 50 g vanilkového cukru (domaciho - do

Hotové tésto zabalime do potravinarske folie a nadoby s cukrem vlozite 1 vanilkovy lusk)
nechame vllednilci odleréfat. V tomto receptu oc_i, « 250 g kvalitniho masla

Chef gurmana sice radi jen jednu hOSjIan, ale,ja . 350 g hladké mouky

to nechala ulezet do dal$iho dne. Vyfezavané y oo ) .
srdicka a kvétinky jsem pekla na pedicim papiru ¢ 1 hrnecek ostruzinové marmelady - ¢im
pfi 150°C. Letos jsem nedélala hvézdy, protoze pikantnéjsi, tim Iépe

se mi pfipalovaly vZdy okraje, tak dejte pozor!

Tip k receptu Kategorie
Celé linecké déla marmelada. Letos jsem pouzila
opravdu pikantni :-) Ostruzinovo-bordvkovou Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné nenaroéné
domaci smés. Za dva dny je cukrovi jiz krdsné ’ ’ ’ ’
vlagné. Stadi jej uchovat na chladném misté. Mélo Klasika, Rodina, Cukrovi

by vam vydrzet 4 tydny.
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