Linecké cukrovi podle Apetitu

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 35min , Porce: 30

3820 kalorii ,0 g cukrti ,256 g tukd ,49 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/linecke-cukrovi-
podle-apetitu

Priprava Ingredience

VSechny ingredience, kromé marmelady v
mise smichame a vyhnéteme do hladkého
tésta. Tésto mizeme takeé vlozit do hnétaciho
kuchynského robota a vypracovat do
hladkého pruzného tésta. Tésto vioZzime do
potravinové félie a nechdme v lednici asi na
hodinku odpocCinout. Poté si tésto rozkrojime
na 4 dily a po jednom dile vyvalime na siln&jsi
plat. Vykrajujeme tvary. Jeden piny, do
druhého si udélame dirku, aby po slepeni
marmeladou byla marmelada vidét. Vykrojené
tvary peCeme ve vyhraté troubé na 160°C
pfiblizné 15-20 minut do z€ervenani. Tyden
pfed Vanoci slepujeme marmeladou a
pocukrujeme mouckovym cukrem.

e 450 g polohrubé mouky

e 300 g masla

e 100 g cukru krupice

e 1 sacek vanilkového cukru

o 1 vejce

e 2 natvrdo uvarené a nastrouhané Zloutky
e 1/2 1Zi€ky nastrouhané citronové kury

1 hrnecek rybizové marmelady

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Rodina, Cukrovi
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