Linecky cokoladovy kolac

Priprava

Troubu pfedehfejeme na 180°C. Mouku,
kakao, 75 g masla, cukr a 1 Zloutek
smichame, tésto zabalime a odlozime do
lednice na 15 minut. 23-i cm kola¢ovou formu
vymastime maslem, tésto vyvalime,
pfeneseme do formy a opét viozime do
lednice na 10 minut. Pak tésto prikryjeme
pecicim papirem a zatizime fazoli. PeCeme
asi 12 minut, papir i fazolku odstranime a
pedeme 5 minut. Cokoladu rozpustime se
zbylym maslem, po jednom vmichame vejce,
3 Zloutky, cukr a vymichame na hladkou
hmotu. Nalijeme na kolag, pe¢eme 10-12
minut. Nakrajime vychlazené, posypeme
kakaem a ozdobime malinami.

Tip k receptu
M0zeme pouzit i bilou nebo hofkou Eokoladu.
Ozdobime ovocem dle nasi chuti. Nebo jen
postfikdme Slehackou a ozdobime méatou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 27min
Celkovy Cas: 47min , Porce: 8

1589 kalorii , 2 g cukr(i ,81 g tuk( ,30 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/linecky-
cokoladovy-kolac

Ingredience

e 110 g hladké mouky
e 2lzZice kakaa

e 225 g masla

o 2 lzice cukru moucky
e 4 ks Zloutku

e 200 g Cokolady

e 2vejce

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Celoroéng, Néco extra,
Rodina, Moucnik
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