Listove kolacky s pestem

Priprava

Listové tésto rozvalime natenko a radylkem je
rozdélime na mensi pravidelné Ctverce. Ty
naskladame na plech vyloZzeny pecicim
papirem. Raj¢ata omyjeme, osusSime a
nakrajime na kole¢ka. Na platky pokrajime
také mazzarellu. Jednotlivé kousky tésta
potfeme nejprve bazalkovym pestem, pak
pfidame nékolik koleCek rajCat a pokryjeme
mozzarellou. Pfidame také Cerstvé listky
bazalky. Okraje ¢tvercli pomazeme vejcem.
Kolacky peCeme v troubé pfedehfaté na
200°C, dokud nezezlatnou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 6

164 kalorii ,0 g cukrd ,12 g tukd ,11 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/listove-kolacky-s-
pestem

Ingredience

1 baleni listového tésta

e 2 IZice bazalkového pesta
e 3 menSsirajCata

e 2 Mozzarelly

o Cerstvé listky bazalky

1 vejce na potfeni

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceskéa, Celoro&ng, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Navstéva, Rodina, Party
obcerstveni, Svacinka
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