Lovecka svickova

Priprava

Mensiu sviedkovicu narezeme po dizke tak ,

aby vznikol otvor- kapsicka, ktort naplnime

zmesou cibule, papriky a lesnych hub, ktoré

sme udusili na oleji. Naplnenu sviec¢kovicu

obalime do tenkych platkov anglickej slaniny,

stiahneme nitfou a upecieme do ruzova.
Podlievame stavou, do ktorej prilejeme
cervené vino a korak. Oblozime zemiakmi
posypanymi nadrobno pokrajanou zelenou
cibulkovou viatou a mdézeme ozdobit
Sfahackou.

Tip k receptu

Ak mame brusnicovy kompdt méZzeme nim
ozdobif hotové jedlo

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 6

2656 kalorii ,8 g cukrl ,140 g tukd ,256 g
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/lovecka-svickova

Ingredience

« 1000 g hovézi svickové
e 150 g anglické slaniny
e 350 g Cerstvych hub

e 200 ml olivoveého oleje
e 200 g cibule

e 25 g mleté papriky

e 100 ml ¢erveného vina
e 50 ml koniaku

e 500 g brambor

1 1Zice cibulové nafi

1 1zicka soli

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Redukéni, Celoroéné,

vV

Labuznik, Hlavni chod
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