Madlenka

Priprava

1. Cukr, Zloutky a cela vejce Slehame
elektrickym Slehac¢em na nejvySsim stupni
otacek do pény. Pak pfidame sul a vanilkovi
cukr. Otacky elektrického Slehace snizime na
nejnizsi stupen a pfimichame mouku
smichanou s kypficim praskem. Nakonec
zapracujeme rozpusténé a zchladlé maslo. 2.
PeCeme v podlouhlé, vymazané a vysypane
formé nebo pekacku pfi teploté cca 170°C po
dobu 20-30 minut. Po upeceni moucnik
posypeme trochou mouckového cukru a
preklopime na pracovni plochu na Cistou
utérku. 3. Po vychladnuti rozkrojime na 2
platky a natfeme pikantni, nejlépe Cervenou
marmeladou. Na marmeladu pfiklopime druhy
plat a mouc€nik nechdme chvili odlezet, aby se
marmelada trochu vsakla do korpusu.
Nakrajime na fezy a pocukrujeme.

Obtiznost: / / /

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 45min , Porce: 6

2270 kalorii ,0 g cukri ,128 g tukd ,28 g
bilkovin

Autor: barbora studena

Odkaz: https://srecepty.cz/madlenka

Ingredience
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140 g cukru moucky

8 Zloutku

2 vejce

Spetka soli

pul baleni vanilkového cukru

160 g polohrubé mouky

1 baleni kypficiho prasku do peciva
140 g masla
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Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
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