Majorankové zapecené brambory

Priprava

Brambory uvafime ve slupce. Scedime a
nechame vychladit. Uzené maso (plecko
nebo krkovi¢ku) a vajiCka také uvarime.
Vychladlé brambory oloupeme a nakrajime na
kosticky. Pfidame na drobno pokrajené uzené
maso a vajicka a zcezeny hrasek. Osolime,
opepfime a pfisypeme majoranku. Vse
promichame. Zapékaci misu vymazeme
maslem, vysypeme strouhankou a brambory
do ni pfemistime. Dame do trouby vyhraté na
180 stupnd 10 minut zapéct. Potom
vytdhneme, zalijeme vejci rozSlehanymi s
trochou mléka, zasypeme strouhanym syrem
a jesté 15 minut zapeceme.

Tip k receptu
Misto uzeného masa muzeme pouzit parky nebo
klobasky. V tom pfipadé je ale nejdfive trochu
osmazime na panvi a pak vmichame do brambor.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 4

1403 kalorii ,2 g cukrd ,59 g tukt ,74 g
bilkovin

Autor: Jana Smidzi

Odkaz: https://srecepty.cz/majorankove-
zapecene-brambory

Ingredience

e 800 g brambor

e 400 g uzeného masa

e 5vajiCek (3 varena, 2 syrova)
e 1 konzerva sterilovaného hrasku
o sl

e pepf

e 1 hrst majoranky

e 1 lzicka masla

« 1 IZice strouhanky

e 1/2 dcl mléka

e 100 g strouhaného syra

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoro¢né, Klasika,
Rodina, Hlavni chod
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