Mala slehana babovka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 8

2142 kalorii ,0 g cukri ,111 g tuk(1 ,55 g
bilkovin

Autor: tepito

Odkaz: https://srecepty.cz/mala-slehana-

babovka
Priprava Ingredience
Cukr, Zloutky a vanilkovy cukr uslehdme do
peény. Pfidame Luc€inu, smetanu, citronovou . .

e 5 Zloutku

karu, mouku, prasek do peciva a snih z bilku
a v8e opatrné smichame. Vlijeme do
vymazané a vysypaneé formy a zvolna pe¢eme
pfi 150°C asi 30 minut. Hotovou babovku
pocukrujeme.

e 1 vanilkovy cukr

e 300 g cukru krupice

e 400 g LuCiny

e 0.25| smetany

e 1 Izice citronové kary

e 300 g polohrubé mouky

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e snih z péti bilku

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celorogné, Klasika,
Rodina, Moucnik
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