Malinovy kolac z krehkéeho tésta

Priprava

Z mouky, 50 g cukru, Zloutku, vanilky a 100 g
masla vypracujeme kiehké tésto, které
nechame odlezet v lednici. Formu na kola¢
/23 cm/ vymazeme maslem, tésto vyvalime a
pfeneseme do formy a potfeme bilkem.
PeCeme asi 13-14 minut pfi 180°C, vyjmeme
z trouby, na korpus nalijeme napli a peeme
dal8ich asi 15-20 minut pfi 175°C stupnich.
Vychlazené posypeme cukrem a nakrajime.
Napln - maslo rozpustime, mouckovy cukr s
maslem a citronovou $tavou vySlehame do
pény, pridame $tavu z hrsti propasirovanych
malin a rozSlehané vejce. VSechno dikladné
vySlehame. Kola€ ozdobime malinami, matou
a posypeme mouckovym cukrem. Lze ho
podavat i s kopeCkem Slehacky nebo
zmrzliny.

Tip k receptu
Kolag pfed peCenim posypeme malinami, ale
nemusime, vSechny mlzeme propasirovat a
pouzit do naplné. Kola€¢ mize byt vynikajici i s
jingym ovocem - jahody, borGvky, ostruziny...
Nepfeslazeny, osvézujici letni kol&g.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 35min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 8

3058 kalorii ,4 g cukru ,149 g tukl ,42 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/malinovy-kolac-z-
krehkeho-testa

Ingredience

e 150 g hladké mouky

e« 150 g masla

e 160 g cukru moucka

e 1 Zloutek

e 1/2 vanilkového cukru
e 2 hrsti malin

e 4vejce

1 IZice citronové Stavy

Kategorie

Ceska, Finanéné nenaroéné, Rychlovka,
Rodina, Moucnik
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