Mandlova kolecka

Priprava

Mouku, cukr a kakao prosejeme. Na vale
smichame mouku, cukr, skofici, kakao a
mandle. Do této smési nozem rozsekame
maslo na mensi kousky a vypracujeme tésto.
Zabalime ho do félie a ddme na 2 hodiny do
chladna odpocinout. Poté tésto tence
vyvalime a vykrajujeme kolecCka., ktera
klademe na plech vylozeny pecicim papirem.
Plech vlozime do pfedehfaté trouby a
upeceme. Upecena vychladla koleCka
slepime ofechovou naplni. Na napln utfeme
Zloutky s cukrem, vanilkovym cukrem,
pfidame rum a poté strouhané ofechy. Povrch
slepenych kolecek polijeme ¢okoladovou
polevou a ozdobime pulkou ofechu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 3h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 3h 20min , Porce: 8

3855 kalorii , 10 g cukrli ,236 g tuk( ,66 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/mandlova-kolecka

Ingredience

e 210 g hladké mouky

e 140 g masla

e 70 g cukru moucka

e 1/2 1ZiCky mleté skofice

e 2 lZice kakaa

e 40 g strouhanych mandli

e Na napln - 100 g cukru moucka
e 1 sacek vanilkového cukru

e 3 Zloutky

e 1 IzZice rumu

e 150 g strouhanych viasskych ofechl
o Cokoladova poleva

Kategorie

Vanoce, Velikonoce, Ceska, Celoroéné,
Finan¢né nenarocné, MIécné vyrobky a vejce ,
Obiloviny, téstoviny a ryZe, Ovoce, Klasika,
Rodina, Cukrovi
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