Mandlovy dort s kakaovym besamelovym

krémem

Priprava

4 Zloutky vyslehame s 5 IZicemi mouckového
cukru a 50 ml studené vody do pény. Pomalu
pfimichame snih ze 4 bilkd, 200 g prosaté
mouky s 1/2 balickem kypf¥iciho prasku a 100
g mandli. Tésto vylijeme do vymazané a
vymoucené 26 cm dortové formy. PeCeme pfi
180°C asi 18-19 minut. Rovnako upeteme

jesté jednu piskotu a nechame je vychladnout.

Vodorovné je rozkrojime, pokapeme ovocnou
§tavou a potfeme dzemem. Z hladké mouky a
125 g masla uvafime svétlou zaprazku,
zalijeme mlékem a michdme do zhoustnuti.
Kasi vychladime a postupné pfidavame k
vySlehanému maslu s cukrem. Nakonec do
krému pfidame kakao a trosku rumové
esence. Krémem naplnime dort, trochu krému
nechame i na boky. Vrch polijeme ¢okoladou,
nechame ztuhnout a ozdobime dle své
fantazie. Hotovy odlozime do lednice a po
ztuhnuti mdzeme krajet.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 30min , Cas vareni: 18min
Celkovy ¢as: 1h 48min , Porce: 12

7614 kalorii , 13 g cukrli ,473 g tuk( ,149 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/mandlovy-dort-s-
kakaovym-besamelovym-kremem

Ingredience

e 8vajec

e 10 IZic cukru moucky + 200 g do kréemu

e 100 ml studené vody

e 200 g mletych mandli

e 400 g polohrubé mouky

e 1 sacek kypriciho prasku do peciva

e 1 sklenka pikantniho dzemu

e 60 g hladké mouky

e 375 g masla

e 2lzZice kakaa

e par kapek rumové esence (rumové
aroma)

e 500 ml mléka

o 1 sklenka ovocné stavy
150 g Cokolady na vareni

Kategorie

Vyjimec¢ny den, Slovenské, Celoro¢né,

Vv


https://srecepty.cz/mandlovy-dort-s-kakaovym-besamelovym-kremem




	Mandlový dort s kakaovým bešamelovým krémem
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


