Marlenka

Priprava

Cukr, vejce, med a maslo michame (neni
potfeba Slehat) ve vodni l1azni, do pény.
Odstavime a pfidame IZici sody bikarbony a
hladkou mouku special (smichame rovnou v
mise). Pfelozime na val, rozdélime na 6 Casti
a kazdou vyvalime na tenko, dokud je jesté
tésto teplé (studené se hire vali). V pfipadé
potfeby mizeme tésto ohfat v mikrovince.
Peceme asi 2-3 minuty (pfi cca 200 °C) na
vymazaném a vysypaném plechu oto¢eném
dnem vzharu. Po upeceni tésto zesuneme na
val a ihned odfezeme okraje, aby byly rovné
(studené tésto se lame!). Odfezky z tésta
rozdrtime véleCkem a odloZzime na posypani.
Napln 1: Salko pfedem uvafime (v konzervé -

2 hodiny) na karamel a nechame vychladnout.

Vymichame maslo a postupné pfidavame
vychladlé salko. Naplh 2: vymichdme maslo s
cukrem a vanilkou. Z mléka a maizeny
uvarime kasi a kdyz vychladne, pfidame ji
postupné do maslové hmoty. Dobfe
vySlehdme. Platy tésta (muzeme potfit
uvarenou kavou) plinime stfidavé 3x naplni ¢.
1 a 2x ndplni €. 2. Karamelové naplné je vic a
je potfeba pocitat s tim, Ze se ji potira i vrch
kolaCe. Kazdou vrstvu karamelové napiné
posypeme sekanymi ofechy. Povrch
posypeme rozdrobenymi zbytky ofezanych

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 12

5874 kalorii , 11 g cukrti ,456 g tuk( ,78 ¢
bilkovin

Autor: Svetlana

Odkaz: https://srecepty.cz/marlenka

Ingredience

e 200 g cukru krupice

e 3vejce

e 3lzice medu

e 70 g masla

e 1 IZice Sody bikarbény

e 500 g hladké mouky

e 250 g masla na 1. napln

« 1 konzerva kondenzovaného mléka na 1.
napln

e 125 ml mléka na 2. napln

e 125 g cukru krupice na 2. napln

e 180 g masla na 2. napln

« 1 vanilka na 2. napln

e 25 g maizeny na 2. napln

Kategorie

Svatek matek, Ceska, Vegetarianska,

Vv s

Rodina, Mouénik


https://srecepty.cz/marlenka

okraju a posekanymi ofechy. Mizeme tence
pocékat okoladovou polevou.
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