Mascarponovy krém s rybizem

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 20min , Porce: 4

992 kalorii ,0 g cukrti , 106 g tukd ,15 ¢
bilkovin

Autor: Alirtecka

Odkaz: https://srecepty.cz/mascarponovy-

krem-s-rybizem

Priprava Ingredience

Mascarpone smichame metlickou se
smetanou, pomerancéovou $tavou a 40 g
cukru. Opereme rybiz, zbavime ho stopek a
nechame okapat. 150 g ovoce spolu se
zbylym cukrem a cassisem najemno
rozemeleme a propasirujeme pres sito.
Mascarponovy krém dame na misticky a
polejeme rybizovou polevou. Zdobime
matovymi listeCky a hrozinkem rybizu.

e 250 g Mascarpone

e 100 g smetany

e 50 ml pomerancové §tavy

e 75 g cukru krupice

e 250 g Cerného rybizu

e 1 Izice cassisu (likér z rybizu, mizeme
nahradit ovocnou $tavou)

o troSka matovych listkll na zdobeni

Kategorie

Vyjimec€ny den, ltalska, Léto, Finan¢né
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