Medailonky z veprove panenky s pecenymi
cherry rajcatky a ¢erstvymi fettuccine

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 15min
Celkovy ¢as: 30min , Porce: 1

561 kalorii , 3 g cukrli , 8 g tuk( ,43 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor
Odkaz: https://srecepty.cz/medailonky-z-

veprove-panenky-s-pecenymi-cherry-
rajcatky-a-cerstvymi-fettuccine

Priprava Ingredience

Panenku nakrajime na 3 medailonky a zprudka
opeCeme na olivovém oleji na panvi. Panev

vlozime do prfedem vyhraté trouby na 180°C 150 g veprové panenky

spolu s cherry rajcatky. « 100 g Gerstvé fettucine
Cerstvé fettucine ponoiime do vrouci osolené * 4 listky Cerstvé bazalky
vody a vafime 5 minut. Na druhou panev e 2 dcl smetany na vareni
nalijeme smetanu a privedeme k varu, osolime, o 5 cherry rajéatek

opepfime a pfidame na jemno nakrajenou
Cerstvou bazalku. Téstoviny po vyjmuti z vrouci .
vody pfidame do panve s omackou a  sul
promichame. Servirujeme spolu s medailonky a pepf
pecenymi rajcatky.

« olivovy olej

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Maso, Jidlo
na kazdy den, Rodina, Hlavni chod
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