Merunkova buchta s tvarohem

Priprava

Pomazankové maslo Fit Line smichame s
polohrubou moukou, maslem, mlékem,
cukrem krupice, vanilinovym cukrem a
vypracujeme tésto. Tvaroh si smichame s
moucCkovym cukrem. Z tésta vyvalime plat,
potfeme tvarohem smichanym s mouckovym
cukrem, poklademe merunkami a dame péci
do pfedehraté trouby. Pe¢eme pfi 160 °C, cca
35 minut.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 12

3006 kalorii ,0 g cukrti ,58 g tukli ,114 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/merunkova-
buchta-s-tvarohem

Ingredience

e 250 g pomazankového masla FitLine
e 250 g polohrubé mouky

e 50 g masla

e 50 ml mléka

e 200 g cukru krupice

e 500 g tvarohu

e 1 baleni vanilkového cukru

e 100 g cukru moucka

e 100 g merunék

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Rodina,
Moucnik
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