Merunkoveé knedliky s marcipanem

Priprava

Pfipravime si tésto: maslo utfeme s vejcem,
pridame tvaroh, mléko a mouku. Vzniklé tésto
je pevné, ale vlaéné. Merunky omyjeme a
rozpulime. Zbavime pecky a na jeji misto
dame kousek marcipanu. Ovoce opét slozime
dohromady (obé pulky k sobé), obalime je
téstem a vafime v osolené vodeé asi 12 minut.

Tip k receptu

Podavame posypané mouckovym cukrem a
prelité maslem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 12min
Celkovy €as: 32min , Porce: 4

2366 kalorii ,0 g cukrti ,88 g tuk ,90 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/merunkove-
knedliky-s-marcipanem

Ingredience

e 75g masla

e 1Kksvejce

e 250 g jemného tvarohu

e 100 ml plnotuéného mléka
e 350 g polohrubé mouky

e 10 ks merunék

e 50 g marcipanu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaro¢né, Ovoce, Hlavni
chod
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