Moravské kolace

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 8

6885 kalorii ,0 g cukrl ,236 g tukd ,199 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/moravske-kolace

Priprava Ingredience

Z kvasnic, trosky cukru a 2 dl mlieka
pripravime kvasok. Muku preosejeme,
pridame kvasok, Zitky, stipku soli, zvy$ny
cukor, vlazné mlieko a olej. Vypracujeme
vlacne cesto, ktoré prikryté nechame
nakysnut. Na pomucenej doske cesto
vyvalkame, vykrojime kolieska, prelozime na
vymasteny plech, do stredu urobime vacsiu
jamku a kraje potrieme maslom. Tvaroh
vy8fahame s cukrom, vajcami, vanilkou a
citrénovou kérou. Pripravenu pinku lyZickou
nalozime do stredu kazdého kolaca,
posypeme Skoricou a ozdobime trochou
slivkového dZzemu. Kolace vlozime do rury
vyhriatej na 180 stupnov a pecCieme asi 20
minut.

e 50 g drozdi (kvasnice)

e 4 lzice cukru krystal

e 600 ml mléka

e 1 kg polohrubé mouky

e 4 Zloutky

o Spetka soli

e 200 ml rostlinného oleje

» 1 sklenka Svestkovych povidel
e 500 g jemného tvarohu

e 2vejce

e 2 sacky vanilkového cukru
e 3 lzice cukru moucky

1 I1zicka mleté skofice

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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