Mozaikovy chlebicek

Priprava

Vejce si uvafime natvrdo. Zméklé maslo
utfeme se sardelovou pastou, pfidame na
kosti¢ky nakrajenou Sunku a pe¢ené maso,
dale 2 uvarfena vejce pokrajena na kosticky,
sterilované okurky a IZiCku rozsekanych
kaparu. VSe dobfe promichame. Veku
rozkrojime na polovinu podélné, stied
vydlabeme a naplnime jej pfipravenou smési
a zabalime do alobalu a vlozime na 2 hodiny
do lednice. Pak krajime fezy vhodné jako
chutovka k pivu nebo vinu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h 35min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 2h 45min , Porce: 8

2193 kalorii , 0 g cukrti ,220 g tukd ,58 g
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/mozaikovy-
chlebicek

Ingredience

e 200 g masla

e 2 IZiCky sardelové pasty

e 150 g Sunky vcelku

e 150 g zbytkl pe¢eného masa
o 2vejce

o 2 sterilované okurky

1 1ziCka kaparU

1 veka

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Maso, Jidlo na kazdy den,
Navstéva, Rodina, Party obCerstveni, SvacCinka
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