Mramorova babovka

Priprava

Maslo utfeme s cukrem a Zloutky do pény.
Postupné vmichame polovinu mouky a
Slehacku. Do druhé poloviny mouky
vmichame kypfici praSek do peciva. Z bilkl
uSlehame tuhy snih. Druhou pulku mouky a
snih z bilkd pak stfidavé postupné
zapracovavame do tésta. Tésto rozdélime na
dva dily. Do jednoho vmichdme kakao, do
svétlého pak citrénovou $tavu a mleté
mandle. PeCeme ve vysypané babovkové
formé ve vyhraté troubé asi 60 minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 12

3913 kalorii ,1 g cukrti ,143 g tukd ,75 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/mramorova-
babovka

Ingredience

e 430 g polohrubé mouky

e 250 g cukru moucka

e« 130 g masla

e 5vajec

e 250 ml smetany ke Slehani (Slehacky)

e 1 kypfici prasek do peciva

e 15 g kakaa

o 2 lZice citrénové stavy

e 1 hrst mletych mandli

e 1 Izice strouhanky nebo krupice na
vysypani

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Navstéva, Mouénik
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