Mrizkovy skvarkovy kola¢ s marmeladou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

3421 kalorii , 16 g cukrtii ,42 g tuk( ,65 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/mrizkovy-
skvarkovy-kolac-s-marmeladou

Priprava Ingredience

Skvarky umeleme v mlynku na maso.
Smichame je se sadlem a s maslem. Pridame
mouku, cukr, skofici a prasek do peciva.
Nakonec pfidame i vejce a mléko a
vypracujeme hladké tésto, které zabalime do
potravinarské félie a nechadme ho hodinu
chladit v lednici. Dvé tretiny tésta potom
uvalime v placku o velikosti kolakové formy,
dame ho do této formy, propichame vidli¢kou
a pomazeme marmeladou. Zbylou tfetinu
tésta rozvalime na placku a nakrgjime ji na

e 200 g Skvarku

e 500 g hladké mouky

e 300 g cukru moucka

e 150 g ovocné marmelady

e 2lzice masla

e 1 IZice sadla

e 8 lzic polotuéného mléka

1 1ZiCka skofice

1 baleni kypficiho prasku do peciva

. 3y L e o - o 1 ks vejce
pasky. Z téchto pasku vytvorime na kolaci
mFizovani. PeCeme 25-30 minut na 180 °C.
Kategorie
Tip k receptu
Nejlépe se hodi rybizova nebo jina vyrazna Obydéejny den, éeské, Celorogné, Finanéné

marmelada.

nenaroc¢né, Moucnik
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