Muffiny cappucino s kremem mascarpone

Priprava

Zloutek uslehame s cukrem a vanilkovym
cukrem do pény, po Izicich pfimichavame
mascarpone a krém dame vychladit do
chladu. Troubu predehfejeme na 180°C.
Dulky ve formé na muffiny vymazeme a
vysypeme nebo vloZzime papirove koSicky. V
misce smichame mouku s kakaem, praskem
cappucino, praskem do peciva, jedlou sodou
a Spetkou soli. Ve druhé misce rozkvedlame
vejce, pfimichame cukr, vanilkovy cukr, olej,
Cerstvy syr a podmasli. Hmotu pfidame k
sypké hmoté a lehce smichame, az jsou
vSechny suroviny vihké. Do dulkd formy
plnime formy jen do 3/4 a muffiny peCeme ve
vyhfaté troubé 15-25 min. Vyndame z trouby
a nechame kratce odpocinout. Vyjmeme
muffiny z formy, nechame vychladnout a
ozdobime krémem.

Tip k receptu

Dobrou chut :-)!

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 35min , Porce: 12

3590 kalorii , 134 g cukrl ,234 g tukt ,62 g
bilkovin

Autor: Trisha

Odkaz: https://srecepty.cz/muffiny-
cappucino-s-kremem-mascarpone

Ingredience

e 2 Zloutky

e 3 lzice cukru krupice

e sacek vanilkového cukru

e 250 g Mascarpone

e 250 g polohrubé mouky

e lZice kakaa

e 2 sacky cappucina

e 2 1/21ZiCky kypficiho prasku do peciva
e 1/2 I1Zicky jedlé sody

e 1 vejce

e 125 g tftinového cukru

e 80 mloleje

e 100 g Cerstvého syra (napf. Lucina)
e 300 g podmasli

e sl

e hruba mouka na vysypani

e tuk na vymazani

Kategorie

Vyjimeény den, Americka, Celoro¢né, Financné

Vv,

extra, Rodina, Moucénik
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