Myslivecka polévka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 1h 20min
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 6

754 kalorii ,0 g cukrt ,0 g tukd ,39 ¢
bilkovin

Autor: katka16031

Odkaz: https://srecepty.cz/myslivecka-
polevka

Priprava Ingredience

Den pfedem namocime ¢ocCku do studené
vody. Na sadle osmazime cibuli a

y . o e 500 g Cerstvych hub
nastrouhanou kofenovou zeleninu, prisypeme

- N . : e 50 g CocCky

krupici a zalijeme asi 1 a 1/2 litrem vody. y , .
o 5 L. 3 « 150 g korenové zeleniny

Pfidame vypranou namocenou ¢ocku a vse 1 cibule
zavarime se saturejkou. Pfidame krajené 40 q sadla
houby a vafime jesté asi 10 minut (az zmékne g _
L. y . o o 2 lZice krupice
¢ocka). VSe dochutime soli, esnekem a sesnek
nakonec pfidame krajenou petrzelku spolu s satureika
polévkovym kofenim. Polévka je pfijemné etriejlka
zahoustla s intenzivni vini po houbach, P , o

o . .. » polévkove koreni (Vegeta)
podavame s tmavym pecivem. sl

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaro¢né, Houby, Jidlo
na kazdy den, Rodina, Polévka
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