Nepecené dvoubarevne roladky

Priprava

Piskoty dame do sacku a rozdrtime valeCkem.

Mandle spafime horkou vodou, zbavime
slupky a nastrouhame. Heru nakrajime na
malé kousky(nebo nastrouhdme)a utfeme s
cukrem dohladka. Pfidame piskotové
drobecky a vaje¢ny likér. Vypracujeme
hladkou hmotu. Rozdélime ji na dvé ¢asti - do
jedné zapracujeme kakao a do druhé mandle.
Tmavou i svétlou hmotu (kazdou zvlast)
rozvalime na plat asi 3 mm silny. Na tmavy
plat polozime svétly a pomoci papiru sto¢ime
do pevné roladky. Tu uloZzime do chladnicky,
nechame ztuhnout a pak nakrdjime na tenké
platky.

Obtiznost:

Cas pripravy: 50min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 30

1629 kalorii ,2 g cukr( ,92 g tukt ,17 g
bilkovin

Autor: veka

Odkaz: https://srecepty.cz/nepecene-
dvoubarevne-roladky

Ingredience

e 200 g détskych piSkotl
e 50 g mandli

e 70 g Hery

e 150 g cukru moucky

e 50 ml vaje€ného likéru
e 2lzZice kakaa

Kategorie

Vv s

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naro&n&jsi,
Rodina, Cukrovi
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