
Obtížnost:     

Čas přípravy: 40min , Čas vaření: 15min
Celkový čas: 55min , Porce: 20

1171 kalorií , 0 g cukrů , 98 g tuků , 54 g
bílkovin

Autor: linkinkatka 

Odkaz: https://srecepty.cz/nepecene-
jahodove-rezy 

Příprava

Čtvercovou formu na pečení vyložíme fólií,
dno poklademe dětskými piškoty a boky
cukrářskými piškoty. Tvaroh ušleháme se
zakysanou smetanou, poté zlehka vmícháme
ušlehanou šlehačku a dle návodu spojíme s
želatinovým ztužovačem. Na piškoty nalejeme
polovinu smetanové hmoty, poklademe další
vrstvou dětských piškotů a okapanými
kompotovanými jahodami z plechovky.
Nalejeme 2. polovninu smetanové hmoty a
opět poklademe piškoty. Šťávu z kompotu
smícháme dle návodu s dortovým želé,
svaříme a lehce vychladlé nalejeme na
piškoty. Nepečené řezy vychladíme nejlépe
přes noc v lednici.

Ingredience

dětské piškoty
cukrářské piškoty
250 g tvarohu
1 zakysaná smetana
5 lžic cukru krupice
1 smetana ke šlehání (šlehačka)
1 želatinový ztužovač
1 konzerva kompotovaných jahod
1 sáček dortového želé

Kategorie

Výjimečný den, Česká, Celoročně, Finančně
náročnější, Ovoce, Něco extra, Rodina, Dezert

Nepečené jahodové řezy
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