Nepeceny cheesecake

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 8

956 kalorii , 0 g cukru ,81 g tuku ,21 g
bilkovin

Autor: jarmilauhlirova

Odkaz: https://srecepty.cz/nepeceny-
cheesecake

Priprava Ingredience

Mensi dortovou formu vyloZime pecicim
papirem a na dno a po obvodu naklademe
piSkoty. Namoc&ime platky zelatiny. Smetanu
uSlehame s cukrem a vanilkou a vmichame
Lucinu. Namocenou Zelatinu se $tavou z 1
citronu zahrejeme az do rozpusténi,
vmichame Izici krému z lu€iny a pak pfidame
do zbytku krému. Smési naplnime formu s
piSkoty a ddme ztuhnout do lednice. Zdobime
marmeladou.

1 baleni cukrarskych piSkotl

1 sacCek Zelatiny

e 200 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
e 2 IZice cukru moucky

e 1 baleni vanilkového lusku

e 300 g syru Lucina

o 1 lzice citrénové stavy

e 200 g ovocné marmelady

Tip k receptu Kategorie

Marmeladu rybizovou

Obyé&ejny den, Ceska
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