Nepeceny cokoladovy cheesecake

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 30min , Porce: 1

2360 kalorii ,0 g cukri ,117 g tuk(1 ,31 g
bilkovin

Autor: PetulQa Kastankova

Odkaz: https://srecepty.cz/nepeceny-
cokoladovy-cheesecake

Priprava Ingredience

Do rozmixovanych nebo valeCkem
rozdrcenych susenek pfidame rozpusténé
maslo. Dortovou formu vylozime pecicim
papirem, na néj rovnomerné rozprostieme
suSenkovou hmotu a ddme na 30 minut do
chladni¢ky. Do smési z pomazankového
maésla Zeletava, tvarohu Zeletava a 250 ml
Slehacky pfidame 400 g, ve vodni lazni
rozpusténé a vlazné cokolady a Slehacem
vy$lehame na hladky krém. Cokoladovy krém
rozetfeme na suSenkovy korpus a opét
vlozime asi na hodinku do chladnicky. Zbytek Vyjimesny den, Geska, Celoroéng, Finanéné
8lehacky vlijeme do mensiho hrnce, vins

pfivedeme k varu a poté ihned vypneme

plotnu. Vmichdme na kousky nalamanou

cokoladu, tak aby se spojila se smetanou.

Témér studenou polevu opatrné nalijeme na

dort a vloZzime na hodinu zpét do lednice.

1 baleni BEBE su$enek

« 180 g Pomazankového masla Zeletava
e 500 g Cokolady na vareni

e 250 g tuného tvarohu

e 100 g masla

e 400 ml smetany ke Slehani (Slehacka)

Kategorie

Tip k receptu

Pokud nahradime tmavé su$enky a tmavou
¢okoladu za svétlé ingredience, vykouzlime stejné
tak dobie svétly cheescake, ktery nejlépe chutna s
ovocnym prelivem, ktery pfipravime rozmixovanim
mrazené ovocné smesi s 50 g cukru a Izici
citronové stavy.
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