Nepeceny dort s piskoty

Priprava

USlehame Slehacku a do ni lehce vmichame
zakysanou smetanu, piSkoty a bali¢ek
vanilkového cukru. Naplnime do dortové
formy, pfikryjeme pokilici Ci alobalem a nejlépe
pres noc nechame ulezet, aby piSkoty zmékly.
Jesté lepsi je tak 24 hodin, ale to se mi jesté
nepodafilo....

Tip k receptu
Je mozné pfidat Izici rumu - u nas to ale nikdo
nechce a ozdobit kompotovanym ¢i Cerstvym
ovocem, ale ja nepochodim ani s touto variantou.
Zato hned zmizi...

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 20min , Porce: 4

0 kalorii , 0 g cukru ,0 g tukli , 0 g bilkovin
Autor: Roxana

Odkaz: https://srecepty.cz/nepeceny-dort-s-
piskoty

Ingredience

250 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
500 ml zakysané smetany

1 sacek détskych piskotu

1 sacek vanilkového cukru

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaro¢né, Mlécné
vyrobky a vejce , Rychlovka, Rodina, Dezert
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