Nepeéeny makovy dort

Priprava

Mak pomeleme. Utfeme maslo s cukrem,
prfidame mak, rum, ofechy. Do formy klademe
vrstu piSkotu a prekryjeme vrstou makového
krému. Postup opakujeme dokud nam
nedojde krém. Dame ztuhnout, vyklopime a
polijeme Cokoladovou polevou. Ozdobime
Slehackou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 50min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 50min , Porce: 6

3878 kalorii , 35 g cukrti ,261 g tuk( ,55 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/nepeceny-
makovy-dort

Ingredience

1 baleni détskych piskotU

e 250 g maku

e 250 g cukru moucka

e 1dclrumu

e 100 g strouhanych ofecha

e 100 g masla

1 baleni smetany ke Slehani
1 baleni Cokoladové polevy

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, MIé¢né vyrobky a vejce , Klasika,
Rodina, Moucnik
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