Nepeéeny smetanovy dort s boruvkami

Obtiznost:

Cas pripravy: 8h 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 8h 30min , Porce: 8

1215 kalorii ,0 g cukrd ,5 g tukd ,5 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/nepeceny-
smetanovy-dort-s-boruvkami

Priprava Ingredience

Piskoty ulozime do dortové formy o priiméru
23 cm tak, aby pokryly dno formy, a
pokapeme rumem. Smetanu ke $lehani dame
do kastrulku, pfidame 3 Izice cukru, zelatinu a
pfivedeme k varu. Vlijeme do zakysané
smetany, pfiddme zbytek cukru a vse
dukladné promichame. Na pisSkoty
rovnomeérné rozetfeme 1/2 smetanové smési
a zakryjeme 1/2 mnozstvi bortvek. Borlvky
zakryjeme piskoty, pokapeme rumem a
pridame zbytek smetanové smeési, kterou
rovhomeérné rozetfeme. Posypeme
zbyvajicimi borliivkami a dame na 8 hodin
tuhnout do lednicky. Pfi podavani muzeme
ozdobit uslehanou smetanou (Slehackou).

e 300 ml zakysané smetany

e 1-2 baleni détskych piskotu

e 500 g borlvek

e 200 g cukru moucky

e 100 ml rumu

e 200 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
e 2 sacky zelatiny

Kategorie

Vv s

Narozeniny, Ceska, Léto, Finanéné narocnejsi,
Ovoce, Néco extra, Navstéva, Dezert
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